Restaurant scolaire 1 Sartilly (Maternelles CP) ®
Du 03/06/2024 au 07/06/2024

Menu tradition

Salade de perles de pates, concombre - tomate - Vinaigrette
Sauté de dinde - Sauce au curry

/Crépe au fromage

Haricots verts Bio @

Saint Nectaire AOP@

Péche

Carottes rapées . Vinaigrette
Boulette de soja tomate basilic - Sauce tomate

Semoule Bio
Emmental Bio @
Compote fraiche pomme framboise &

Radis rose -, beurre

Lasagnes de boeuf o
/Lasagnes de légumes

Fromage blanc (vrac - régional ) O - Sucre
Banane Bio

Crépe au fromage
Beignet de calamars a la romaine - Sauce tartare
/Nuggets végétarien de blé

Carottes HVE @
Créme anglaise

Gateau au chocolat du chef©

Vendredi

Nos menus sont susceptibles de changement en fonctions de nos approvisionnements.
Toutes nos viandes de boeuf,porc et veau sont d'origine francaise.

Bio ®Produit labellisé ®Régional OPIat signature



Restaurant scolaire 1 Sartilly (Maternelles CP) ®
Du 10/06/2024 au 14/06/2024

Menu tradition

Betteraves Bio @ - Vinaigrette

paupiette de dinde 00 - sauce au jus
[/Palet végétarien a l'italienne - Sauce tomate

Torsades Bio
Pont I'Evéque AOP Q
Pomme HVE@

Concombre - Vinaigrette

Salade aux oeufs facon Piemontaise
Mimolette

Mousse au chocolat au lait

Paté de campagne Label RougeO@ -, cornichons
/Macédoine de I[égumes - Mayonnaise

Curry de poisson aux carottes @

[Palet végétarien maraicher - Sauce au curry
Mélange de riz Bio aux petits [égumes ®

Brie

Nectarine jaune

Tomates cerises

Galettes bretonnes - Saucisse de Toulouse grillée - Ketchup
/Galettes bretonnes - Saucisse végétale - Ketchup

Pommes de terre cubes rissolées

Saint Méret Bio @

Muffin aux pépites de chocolat

Vendredi

) O . iy Q) ) L, Nos menus sont susceptibles de changement en fonctions de nos approvisionnements.
Bio %7 Origine France ='Régional ““Produit labellisé Toutes nos viandes de boeuf,porc et veau sont d'origine francaise.



- -
Restaurant scolaire 1 Sartilly (Maternelles CP) ®
Du 17/06/2024 au 21/06/2024

Menu tradition

Salade de pommes de terre, mais - Vinaigrette
Aiguillettes de poulet - Sauce a la lombarde
/Boulette de soja tomate basilic - Sauce a la lombarde

Haricots verts BIO @
Saint Nectaire AOP©@
Kiwi Bio @

Melon
Egrené végétal de pois BIO @ - Sauce tomate
Penne Bio

Emmental Bio rapé )
Flan nappé caramel

Taboulé & la semoule BIO @

Cordon bleu de dinde FRO
/Pané fromager
Courgettes a la Béchamel
Madeleine

Compote fraiche pomme Bio péche @0

Carottes rapées Q. Vinaigrette
Brandade de colin

[Parmentier a I'égrainé végétal de pois BIO ®
Yaourt régional sucré (Ferme de la Béthanie ou Ferme du Brulé) (2]
Gateau au yaourt du chef o

Vendredi

Nos menus sont susceptibles de changement en fonctions de nos approvisionnements.

Bio ®Produit labellisé OOrigine France ) Plat signature ®Régional Toutes nos viandes de boeuf,porc et veau sont d'origine francaise.



Restaurant scolaire 1 Sartilly (Maternelles CP) ®
Du 24/06/2024 au 28/06/2024

Menu tradition

Melon
Gratin de torsades BIO Mozzarella Emmental @ - Petit moulé ail et fines herbes)

Saint Méret Bio @
Mousse au chocolat au lait

Tomates - Vinaigrette
Saucisse de Strasbourg
/Saucisse végétale

Purée de pommes de terre

Gouda Bio @
Nectarine jaune

Crépe au fromage

Moussaka d'aubergine et boeuf o

/Gratin de courgette et aubergine a la mozzarella )
Boulghour Bio @

Yaourt régional sucré (Ferme de la Béthanie ou Ferme du Brulé) Qo
Abricot

Cervelas -, cornichons
/Concombre - Vinaigrette

Pavé de merlu MSC® - Sauce 2 l'oseille
[Palet végétarien a I'italienne - Sauce creme
Riz Bio Pilaf @

Suisse sucré ©

Beignet chocolat noisette

Vendredi

Nos menus sont susceptibles de changement en fonctions de nos approvisionnements.

Bio OOrigine France o Plat signature @Régional ®Produit labellisé Toutes nos viandes de boeuf,porc et veau sont d'origine francaise.



Restaurant scolaire 1 Sartilly (Maternelles CP) ®
Du 01/07/2024 au 05/07/2024
i~

Menu tradition

Melon
Gratin de coquillettes Bio au poisson @
[Timbaline au Thon @

Galettes au beurre Bio @
Compote pomme

Betteraves Bio @ - Vinaigrette

Boulettes de Boeuf BI0O @O - Facon couscous
/Boulette de soja tomate basilic - Facon couscous
Semoule Bio

Edam Bio @
Flan nappé caramel

Salade de pommes de terre - cornichons - Vinaigrette
Raviolis au boeuf
/Raviolis aux légumes

Emmental Bio rapé ®
Péche

Tomates cerises :
Jambon de dinde — -
/Cake & I'emmental du chef& S ——
Chips

Fruit de saison

Muffin aux pépites de chocolat
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Vendredi

) O . (1) ) Nos menus sont susceptibles de changement en fonctions de nos approvisionnements.
Bio Y Origine France - Plat signature Toutes nos viandes de boeuf,porc et veau sont d'origine francaise.





